
Colegiul Tehnic “Gheorghe Asachi” Focșani

10 întrebări pentru a 
ne cunoaște mai bine 



1.Colegiul nostru este situat în: 

• a. Focșani Str. Moldova Nr. 9, lângă Școala Gimnazială 
„Anghel Saligny”

• b. Focșani, Bd. Unirii nr. 48

• c. Focșani, Bd. Independenței nr.22





2. Ce specializări oferim în anul școlar 2023-2024?
Învățământ liceal - Filiera tehnologică 

Profil Servicii
1.TEHNICIAN ÎN GASTRONOMIE

2.TEHNICIAN ÎN HOTELĂRIE

Profil Resurse naturale și protecția mediului 

3.TEHNICIAN ÎN PRELUCRAREA PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALĂ 

4.TEHNICIAN ÎN MORĂRIT, PANIFICAȚIE ȘI PRODUSE FĂINOASE

Învățământ liceal - Filiera teoretică - Profil Umanist

5.ȘTIINȚE SOCIALE

Învățământ profesional 
6.BUCĂTAR

7.OSPĂTAR (CHELNER) VÂNZĂTOR ÎN UNITĂȚI DE ALIMENTAȚIE



3. Cu ce crezi că se ocupă un 
TEHNICIAN ÎN GASTRONOMIE?

• a. Prepară produse culinare și de 
patiserie-cofetărie

• b. Utilizează noțiuni de 
contabilitate

• c. Realizează meniuri și este 
atent la calitatea produselor și 
sănătatea consumatorului 

• d.Organizează și coordonează 
propria afacere în domeniul 
alimentației publice 

• e.Se angajează la un restaurant, 
firmă de catering, firmă 
organizatoare de evenimente 
festive



4. Ce învață un TEHNICIAN ÎN HOTELĂRIE?

• a. Să ofere clienților 
informații necesare unei 
vacanțe de neuitat

• b. Să primească și să 
cazeze turiștii

• c. Să coordoneze 
activitatea unei pensiuni 
sau a unui hotel

• d. Să calculeze tarifele 
serviciilor hoteliere

• e. Să promoveze atracțiile 
turistice ale zonei

• f. Toate variantele de mai 
sus



5. Cu ce crezi că se ocupă un
TEHNICIAN ÎN PRELUCRAREA 

PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALĂ?

• a. fabrică preparate din 
carne, conserve  din 
carne şi peşte, produse 
lactate proaspete, 
conserve din lapte, 
brânzeturi

• b. supraveghează 
procesele tehnologice de 
fabricare a produselor de 
origine animală

• c. inițiază o afacere 
proprie sau lucrează 
într-o firmă de profil 



6. Ce crezi că va studia un elev cu specializarea
TEHNICIAN ÎN MORĂRIT, PANIFICAȚIE 

ȘI PRODUSE FĂINOASE?
• a. Fabricarea pâinii și 

a produselor de 
simigerie

• b. Fabricarea 
produselor făinoase

• c. Fabricarea 
produselor de 
patiserie

• d. Limbi moderne, 
Limba Română, 
Matematică,Biologie, 
Geografie, Marketing

• e. Toate variantele de 
mai sus



7. Ce discipline de bază crezi că vor studia   
elevii cu specializarea ȘTIINȚE SOCIALE?

• a. Matematică, 
Fizică, Chimie, 
Biologie 

• b.Limba română, 
Istorie, Psihologie, 
Economie, 
Geografie, Logică

• c. Contabilitate, 
Economie, 
Marketing



8. Ce job poți avea dacă devii BUCĂTAR ?

• a. Bucătar în 
restaurant sau 
firmă de 
catering

• b. Lucrător în 
fast-food, 
pizzerie

• c. Bucătar-șef, 
bucătar 
specialist, 
maestru în arta 
culinară, 
director de 
restaurant



9. Care sunt calitățile unui
OSPĂTAR (CHELNER) - VÂNZĂTOR ÎN UNITĂȚI DE ALIMENTAȚIE?

• a. Abilități de 
organizare, de 
comunicare și  de lucru 
în echipă 

• b. Abilități de servire 
produse alimentare şi 
băuturi în locuri 
comerciale de luat masa 
şi de băut, (cluburi, 
instituţii şi cantine, la 
bordul navelor şi în 
trenuri de călători)

• c. Abilități organizare 
mese speciale



10. Colegiul „Tehnic Gheorghe” Asachi  

a. are bază proprie de practică pentru elevi (Restaurant, Bar, 
Bucătărie) în care elevii desfășoară activități de instruire practică.

b. are cămin internat și cantină complet renovate.

c. oferă elevilor sprijin financiar:  Bursa de merit, Bursa de studiu, 
Bursa „Bani de liceu, Bursa Ajutor Social, Plata lunară în avans 
cheltuieli transport pentru elevii navetiști.

d. este acreditat Erasmus+ 2023-2027 în domeniul Educație Școlară 
și oferă acces la burse de studiu Erasmus+ prin care elevii pot 
beneficia de o  experiență culturală și educațională într-o școală 
europeană.

e. Toate variantele de mai sus. 



Îți mulțumim pentru atenția acordată!

Ce spun elevii CTGA? 
https://www.youtube.com/watch?v=BA6nn9mpm9E

Mergi în direcția visurilor tale! 

https://www.youtube.com/watch?v=BA6nn9mpm9E
https://www.youtube.com/watch?v=BA6nn9mpm9E

